
新型コロナウイルス感染症防止対策に係るチェックリスト

チェック担当者氏名

　　　　月 1日 ２日 ３日 4日 5日 6日 7日 8日 9日 10日 11日 12日 13日 14日 15日 16日 17日 18日 19日 20日 21日 22日 23日 24日 25日 26日 27日 28日 29日 30日 31日

１．利用者の感染症防止

（１）入店時

　　①入口には、発熱等の症状がある場合は入場しないよう掲示されている

　　②入口に消毒用アルコールが設置されている

　　③マスクの着用や定期的な手洗い、手指消毒をお願いする掲示がされている

　　④咳エチケットを徹底するよう注意喚起の掲示がされている

　　⑤順番待ちの際の対人距離が確保されている

　　⑥エレベーターがある場合、利用制限について確認した　（※）

　　⑦送迎車がある場合、利用制限について確認した　（※）

（２）客席へのご案内

　　⑧グループ間の対人距離の確保方法を確認した

　　⑨グループ内の対人距離の確保方法を確認した

　　⑩同時に多数の席が集まらないよう、滞在時間を２時間に利用制限している

（３）テーブルサービスとカウンターサービス

　　⑪利用者との対人距離の確保について確認した

　　⑫大皿料理への対応方法について確認した　（※）

　　⑬ビュッフェの運営方法について確認した　（※）

　　⑭お酌や回し飲み、食器の共有、大声での会話に係る注意喚起について確認した

　　⑮施設内のＢＧＭの音量が適正に設定されている

　　⑯喫煙スペースがある場合、利用制限について確認した　（※）

（４）会計処理

　　⑰会計処理（券売機含む）に係る感染症防止方法について確認した

２．従業員の安全衛生管理

　　⑱業務開始前に検温・体調確認を行い、発熱等の症状はなかった

　　⑲感染した、又は感染疑いのある従業員はいない

　　⑳施設内では大声での会話を避ける

　　㉑マスクやフェイスシールドを適切に着用している

　　㉒手指消毒や手洗いの実施方法について確認した

　　㉓休憩スペースの利用方法について確認した

　　㉔ユニフォームは洗濯済みのものである

３．施設・設備の衛生管理の徹底

　　㉕窓開放による換気手順について確認した

　　㉖定期的な施設内の清拭消毒手順について確認した

　　㉗卓上の調味料やポットの扱いについて確認した

　　㉘トイレの利用について注意喚起の掲示がされている

　　㉙ゴミ処理の手順と方法について確認した

５．感染者発生に備えた対処方針

　　㉚従業員が感染した場合の対処方針を確認した

　　㉛施設利用者が感染していた場合の対処方針を確認した

　　（※）該当がない場合は、／を引いてください。


